DIREKT AB HOF:

DETER-RINDFLELSCH
AUS GANZJARRIGER

PREISLISTE WELDFRALTUNG

Pos. Bez.

1

O~ WO

Filet*
Rumpsteak/Roastbeef”
Hiftsteak™

Entrecote®

T-Bone-Steak (dry-aged]**

Rinderbackchen
Schmorfleisch
Schaufelbraten
Rinderbraten
Falsches Filet
Rindergulasch
Tafelspitz
Rouladen

Beinscheibe
Markknochen
Querrippe

Rinderhack
Rinder-Leberwurst
Rinder-Salami
Rinder-Bratwurst
Rinder-Merguez
Rinder-Knacker
Burgerpatties

Verpackungseinheit
2 St. (ca. 0,3 kg)
2 St. (ca. 0,5 kg)
2 St. (ca. 0,5-0.9 kg]
2 St. (ca. 0.8 kg)

ca. 0.8 kg

ca. 1.1kg
ca. 1,2 kg
ca. 1,2 kg
ca. 0.7-1kg
ca. 1,6 kg

ca. 1kg

ca. 1,4 kg

4 St (ca. 0,7kg)

2 St. (ca. 0,7-1,4 kg)
ca. 0.5 kg
ca.0.5-0,7kg

ca. 0.5 kg
160-g-Glas

ca. 0,25 kg

b St. (0.5 kg)

10 St. (ca. 0,5 kg)
b St. (ca. 0.2 kg)
4 St. (ca. 0.5 kg)

Innereien & Spezialitaten (Leber, Herz, Niere, Zunge)

Preis
69.-/kg
49,-/kg
39,-/kg
49,-/kg
59,-/kg

29.-/kg
21,-/kg
21,-/kg
27,-/kg
29,-/kg
29.-/kg
29.-/kg
29,-/kg

19,-/kg
9,-/kg
27.-/kg

18,-/kg
4,5/Glas
9,-/5t
24,-/kg
21,-/kg
21,-/kg
27,-/kg

9.-/kg

* Wet-Aging Damit Steak-, Edel- bzw. Kurzbratstiicke vom Rind zart und aromatisch
werden, brauchen sie eine Reifezeit. Dazu das gefrorene Fleisch im Kihlschrank auftauen
und anschliessend 2-3 Wochen ruhen lassen.

** Das T-Bone-Steak ist schon etwas vargereift, sollte aber auch vor Verzehr noch gut

eine Woche im Kihlschrank liegen.
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